1SBNS

Menu du réveillon de la Saint Sylvestre

\E;)IEscapade

BO€

Les grignotages
Cube de truite en gravlax et raifort
Langoustine en tempura
Creme de topinambour et truffe noire
Le caviar
Caviar d’aquitaine pour un poireau mayonnaise iodé, brioche toastée
Le fore gras
Foie gras mi-cuit au vin rouge réduction de porto et tatin pomme coing
La Samt-Jacques
Saint-Jacques en coquille lutée, truffe noire du Périgord et mousseline
de panais
La biche
Filet mignon de biche d’une chasse locale, sauce grand veneur et légumes
d’hiver rotis
Les fromages
Brie de maux a la truffe noire
Roquefort, poire confite et poivre de sechuan
Comté 24 mois, crumble aux noix
Les agrumes
Carpaccio d’orange sanguine, sorbet pamplemousse et <« arrosé » de
champagne
La passion

Entremet passion, sorbet cacao et écaille de chocolat blanc.

Menu unique, servis le 31 décembre au soir uniquement, hors boisson, les prix sentendent
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